Bootshaus

Speisekarte

Halte Vorspeisen

Norweglscher Raucherlachs an bunten Salatstraufchen
mit zwei Rostitaler, Craime fralche

V% } Biisumer Krabbencocktail Toast und Butter

“ 3} Mariniertes Rinder Carpaccio an Salatstréufichen

Warme Vorspeisen

L{- Mini Ravioll in leichter Hummer-Pernod~-Sahne
mit Lachsstreifen

i Warm gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne
5) Toast und Butter ' ’

| Warmes Blatterteigpastetchen gefiillt mit Meeresfriichten
‘ é) Und Sauce Hollandaise

Aus dem Suppentopi

Lisdorfer Knoblauch - Kartoffelsuppe
mit Brotcroutons

jy Tomatencremesuppe mit Sahnehaube

y Elsapiche Zwiebelsuppe mit Kise iiberbacken

Restaurant RY,

Saarlouis
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Restaurant MV

Speisekarie

Salate
/]y Kieiner bunter Salattelier

Italienischer Sajattelier mit Thunfisch, Sardelien,
/)zy Schinken und Kase

Atlantiksalat
42) In Limonenbutier gebratene Fischmedaillons

Y \y Bunter Salatteller mit Curry-Putenstreifen

4@ Salatteller Bootshaus mit Rinderfiletstreifen

Nudelgerichie
1% ) Nudelpfanne mit frischem Gemi'asé und Pilzen

1 6 Champignons, Paprika in leichter Estragon -Senf-Sofie

}Penne Rigate mit Putenbruststreifen;

-

Vegelarische Kiclie

Gemiseschnitzel mit Rosti
4?/ An Basilikum~Tomatensauce und Salattellex

A8 / Gemiiselasagne an Krautersauce und Salattelier

Saarlouis
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Speisekarte

Unserer Hanptgange

Schnitzel Wiener Art
4.9} mit Pommes frites und Salatteller

2?/ Rahmschipitzel mit Pommes frites und Salattelier
24 Cordon bieu vom Schwein, Kroketten und Gemiise

Schweinemedaillon Undine
Z 2 mit Zwiebeln, Lauch, Schinkenstreifen und
Champignons, Pommes Dauphine und Salatteller

Schweinemedailion ,, Estragon™
23} In winziger Estragon-Senfsauce mit Pomimes
Dauphin und Gemiise '

Argentinisches Rumpsteak nach Hofmeister Art
mit Réstzwiebeln und Krauterbutter,
» Pommes Frites, Salat

Grillteller ,,Bootshaus™
Zf,y Schweinemedalilon, Rinderfilet, Lamm,

mit Speck-Knoblauchbohnen, Grilitomate, Herzoginkartoffeln

26 ) Rosa gebratenes Lammriickenfilet an Dijon-Senfsauce

Bohnengemiise und Rostis

Argentinisches Rinderfilet ,, Madargasgar™
mit rassiger Pfeffersauce, Herzoginkartoffeln
und Salatteller

Bootshaus  § fasd™
Restaurant "W+
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Speisekarte

Frisch aus dem Fischernetz

Fischtelier Neptun
Salm und Zanderfilet
an zweieriel Saucen, Reistimbale und Blattsalaten

Lachsschuitte anf grilmen Bandnudeln Safransauce
Und Salat

Zanderfilet , Milllerin® in Zitronenbutter gebraten,
Reis und Salatteller

Desseri

Gebackener Camembert an Preiselbeersahne
mit frittierter Petersilie, Toast und Butter

Zimtparfait mit heiffen Grand-Manier-Schattenmorellen

Crepes Suzette in Orangensauce, Vanilleeis und Sahne
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